Avantages et spécifications

SteamBake. La vapeur permet d’obtenir les
meilleurs résultats de cuisson

Le four multifonction SteamBake vous permet d'ajouter
de la vapeur tout en cuisant. Les plats sont plus colorés
et plus croustillants, et sont cuits uniformément, sans
gu’il soit nécessaire de tourner la plaque de cuisson ou
le plat.
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De la vapeur pour une meilleure cuisson.

Four multifonction SurroundCook® 5000, avec fonction SteamBake. Utilise la
vapeur pour une cuisson parfaite : doré-croustillant a I'éxtérieur, tendre et
moelleux a l'intérieur. Cuisson uniforme, sans besoin de retourner ou déplacer
le plat.

5000 SurroundCook avec SteamBake / 60 cm / EXPlore led touch/bouton /
Steam support (court) / Programmes Assistés / Inox

EXPlore. Accés facile aux fonctions de votre four
EXPlore vous permet de contréler, sans effort, les
réglages de votre four et, de savoir ce qui se passe
pendant la cuisson. Grace a son écran LED, ses

5 touches et ses 2 boutons rotatifs, vous pouvez
facilement voir la durée, la température et I'état de la
cuisson de votre plat.

Nettoyage par pyrolyse. La fonction d’auto-
nettoyage

Le nettoyage par pyrolyse, a haute température,
transforme les graisses et les résidus alimentaires en
cendres, que vous pouvez ensuite facilement éliminer
avec un chiffon humide.

Cuisson a plusieurs niveaux. Chaleur homogéne
dans I'ensemble du four

Avec son anneau chauffant supplémentaire, la cuisson
a plusieurs niveaux assure une chaleur homogéne et
constante a vos plats, avec maximum trois plaques de
~N cuisson entiérement remplies.

» MaxiKlasse™ - Grande cavité (71 litres)

* Four multifonction a air pulsé

» SteamBake : four multifonction a air pulsé avec PlusSteam

« Ecran LED EXPlore

* Nombre de fonctions de four : 9

* Recettes intégrées

* Préchauffage rapide

» Systéme de nettoyage Pyroluxe® Plus, 3 cycles

* Porte du four IsoFront® avec structure résistante a la chaleur
+ Capacité du four: 71 litres

» Boutons escamotables

« Eclairage automatique a I'ouverture de la porte

* Proposition de température automatique

» Réglage électronique de la température

* Fonction de vérouillage automatique

* Préparez des frites croquantes au four avec la plaque de cuisson AirFry,
accessoire en option

* Plaques de cuisson standards livrées: 1 lechefrite

* Grille standard livrée avec le four: 1 grille inox

* Ventilation de la structure externe

* Inox anti-traces

« Eclairage intérieur halogéne

* Arrét automatique du ventilateur a I'ouverture de la porte

* Mode demo

» Payable avec des éco-chéques chez les fournisseurs qui acceptent ce
moyen de paiement.


https://electrolux.bynder.com/transform/WS_ZOD/a8753058-80b5-4448-99f8-c494f2d6caf4/241009QUEG-eps

Caractéristiques techniques

Couleur Inox anti-traces
Classe d’efficacité énergétique A+
Dimensions d'encastrement (HxLxP)

en mm 590x560x550

Chaleur de sole, Convection naturelle,
Plats surgelés, Grill, Chaleur tournante
humide, Fonction pizza, SteamBake,
Chaleur tournante, Turbo grill

Connectivité Non

Valeur de raccordement (W) 3500

SteamBake - Four a air pulsé avec
support vapeur

Type de minuterie Explore - Ecran LED touch

Volume du four (L) 71

Nettoyage pyrolyse

Dimensions HxLxP (mm) 594x595x567

Commandes du four Boutons de commandes poussoirs

Fonctions de cuisson

Fonction vapeur

Puissance du gril (W) 2300
Valeur de raccordement (W) 3500
Températures réglables 30°C - 300°C
Plague de cuisson (cm?) 1424
Eclairage intérieur volte, halogéne

Indice d’efficacité énergétique 81.2
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Consommation d'énergie
conventionnel (kWh/cycle)
Consommation d'énergie chaleur
tournante (kWh/cycle)

Eclairage (W)

Energie Four

Type de produit

Niveau sonore (dB)

Poids appareil brut, emballage inclus
(kg)

Poids net appareil avec accessoires
(kg)

Accessoires - Plaques de cuisson
Accessoires - Grilles de cuisson
Supports de grilles

Longueur de cordon (m)

Type de prise

Matériau de la cavité

Nombre de cavités

Code produit (PNC)

Code EAN

Voltage (V)

Fusible (A)

Valeur de température K max. de la

surface de la porte (selon EN30 ou
60335-1)

~— min. 1500 —=
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1.09

0.69

40
Electrique
Four électrique encastrable
48

33

32

1 lechefrite
1 grille inox
Rails latéraux Easy entry
15
Prise Schuko
Email gris
1
944 035 011
7333394071879
220-240
16

35
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https://electrolux.bynder.com/transform/WS_ZOD/a1ae108a-3908-44fb-bb6b-f149d6af54f4/2018628469-eps
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://electrolux.bynder.com/transform/PN/4b59ccc3-816e-424e-aefe-78a1bd1ba36f/2018628471-eps
https://electrolux.bynder.com/asset/00d76daf-876b-4236-90f3-cc77f8b7415b/240425ZNOP-pdf.pdf

